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Official Meat Inspection Certificate for Exporting Fully Cooked Poultr
nspection des viandes pour ['exportation de produits de volaille entierement cuits au Canada

Certificat officiel d'j

y Products to Canada/

1. Exporter / Exportateur / : 3. Certificate number / Numéro du certificat
2. Importer / Importateur : Ministry of Agriculture Food and Rural Affairs, Korea
Safe Food for Canadians Import Licence Number Ministry of Food and Drug Safety, Korea
éro de la licence de salubrité des aliments au Canada
e ° 4. Slaughtered at(Establishment Number, Name and country) /
Name/Nom : Abattu a (N°, nom et pays de I'etablissement) :
Address/Adresse :
5. Carrier / Transporteur : 6. Port of loading / Port d’embarquement :
7. Date of department / Date de I'envoi - 8. Processed at(Establishment Number, Name and country) /
Transformé a (N°, nom et pays de I'établissement) :

9. Port of landing / Port de débarquement : 10. Exporting establishment number / N° de I'établissement exportateur:
11. Shipping marks / | 12. Number and kind of padcges / | 13, Desaription of mest prochudts / 14. Net weight /
Marques d’expédition / ‘ Quantité et nature des colis / Description des produits de viande: Poids net :

‘ ke 1 Ibs[]

15. Container number / Numéro du conteneur:

| 16. Seal number(s) / N°(s) du(des) plomb(s) :

17. Additional certification / Attestation supplémentaire : Annex A

18. | hereby certify that the meat products specified above have been
derived from animals that have been examined and found by ante
free from disease and that meat products are suitable in every
requirements at least equal to those in the applicable Canadian la
Je certifie par la présente que la viande et |es produits de viand
pour I'exportation vers le Canada et qu'ils proviennent d'animaux
moment de I'abattage, exempts de maladie, et que la viande et

prep;ed in an establishment certified for export to Canada and are
-mortem and post-mortem inspection at the time of slaughter, to be
way for human consumption and are otherwise in compliance with

ws and regulations /
e spécifiés ci-dessus ont été préparés dans des établissements approuvés
examinés et trouvés, lors de I'inspection ante-
les produits de viande sont & tous égards

mortem et post-mortem au
propres a la consommation

humaine et sont a tout point de vue conformes aux exigences au moins égales a celles stipulées dans les lois et réglements canadiens
applicables
Place / Lieu : Date / Date : [ Official stamp / Sceau officiel

Signature of the officiel veterinarian /
Signature du vétérinaire officiel

Printed Name / Nom en lettres moulées 1

|

Animal and Plant Quarantine Agency, Republic of Korea
Place / Lieu : Date / Date :

Signature of the officiel veterinarian /
Signature du vétérinaire officiel

Printed Name / Nom en lettres moulées

|
’ Official stamp / Sceau officiel

Ministry of Food and Drug Safety, Republic of Korea
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ANNEX A

Certificate number / Numéro du certificat :

9

Ministry of Agriculture,

Ministry of Food and
Food and Rural Affairs

Drug Safety

Official Meat Inspection Certificate for Exporting Fully Cooked Poultry Products to Canada/
Certificat officiel d'inspection des viandes pour I'exportation de produits de volaille entierement cuits au Canada

1. For cooked chicken meat products / Pour les produits de poulet cuits :

1.1 "1 hereby certify that / Je certifie par la présente que ;

1.1.1 The chicken meat has been cooked, reaching an internal temperature of at least 80 °C / la viande de poulet a été cuite
jusqu'a l'obtention d'une température interne d'au moins 80 °C

The shelf stable product was subjected to heat treatment process achieving a minimum FO value of 3 minutes and be
adequate to achieve commercial sterility / le produit de longue conservation a subi un traitement thermique atteignant une
valeur FO minimale de trois minutes et garantit un niveau commercial approprié de stérilité

The fully cooked frozen non-shelf stable product was subjected to heating process to achieve 7D reduction in Salmonella /

le produit congelé entiérement cuit de longue conservation a subi un traitement thermique atteignant une réduction de 7D
de Salmonella

The fully cooked frozen non-shelf stable products meet Canadian Lis
control measures in place for Listeria monocytogenes in ready-to-eat foods / le produit congelé entidrement cuit de longue
conservation respecte les normes canadiennes relatives a Listeria et a été produit dans une installation qui a mis en place
des mesures de contrdle contre la Listeria monocytogenes pour les aliments préts-a-manger

There was a complete physical separation between the uncooked and cooked poultry meat product areas of the processing
establishment /il y a eu une séparation physique compléte entre les aires de produits de volaille crus et les aires de
produits cuits de I'établissement de transformation

The poultry meat was handled and prepared ensuring that there was no direct or indirect recontamination of the product
after cooking and packaging / la viande de poulet a été manipulée et préparée de facon a ce qu'il n'yv ait aucune
contamination directe ou indirecte du produit de viande apres cuisson et aprés emballage

1:1.2

1.1.3

1.1.4 teria standards and were produced in facility which had

115

116

The raw material for the final product was sourced from slau
been implemented to meet Canada’s Poultry Pathogen Re
d'abattoirs ol un-programme de réduction des agents pathog

ghter houses where a pathogen reduction control program has
duction Program / la viande -crue du produit fini provient
enes-a été mis en ceuvre afin de respecter le Programme de

réduction des agents pathogénes de la volaille du Canada

2. For all meat and meat products / Pour I'ensemble de la viande et des produits de viande :
"I hereby certify that / Je certifie par la présente que :

2.1 The meat products covered by this certificate have been derived

from animals that were humanely rendered unconscious in a
reversible or irreversible manner “prior to being: bled /

les produits de viande couverts par le présent certificat proviennent

d'animaux qui ont été rendus inconscients sans cruauté,
2.1.1 Every precaution was taken to prevent direct or indir
with any animal product or by-product derived from
prises pour éviter tout contact direct ou indirect au

tout produit ou sous-produit de viande issu d'animau

de maniére réversible ou irréversible, avant d'étre saignés

ect contact during the processing and packaging of the meat product
animals of a lesser zoo sanitary status / toutes les précautions ont été
cours de la transformation et de I'emballage du produit de viande avec
x de statut zoosanitaire inférieur

Place / Lieu : Date / Date :

| Official stamp / Sceau officiel

Signature of the officiel veterinaran /

I e ofiicl er Printed Name / Nom en lettres moulées :
Signature du vétérinaire officiel

-

| Official stamp / Sceau officiel

Animal and Plant Quarantine Agency, Republic of Korea

Place / Lieu :

D:te / Eate :

Signature of the officiel veterinarian /

! Hicl r Printed Name / Nom en lettres moulées :
Signature du vétérinaire officiel

Ministry of Food and Drug Safety, Republic of Korea
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